COCKTAILS

Apérol Spritz - 20 c/ 12 €

Apérol - Proscecco - Eau gazeuse

Hugo Spritz - 20 ¢ 12 €

Liqueur de fleur de Sureau - Proscecco - Eau gazeuse

Moscow Mule - 20 ¢/ 12€
Vodka - Ginger beer - Jus de citron vert - Menthe fraiche

Gin Tonic - 20 ¢/ 12 €
Vodka Tonic - 20 ¢/ 12 €
Ameéricano - 20 ¢l 12 €

Campeari - Martini rouge - Martini Extra dry - Eau gazeuse

Bloody mary - 20 ¢/ 12€

Vodka - Jus de tomate - Jus de citron - Epices

Expresso Martini - 20 c/ 12€
Vodka - Expresso - Kahlua

Le Chose - sans alcool 8 €

Jus de Pamplemousse, Tonic

VIN AU VERRE

Blanc - Savoie - 14 9€
Chignin Vieille Vignes

Blanc meelleux - 14 ¢l 9€

Chateau de Passavant - BIO

Rouge - Cote du Rhone - 14 ¢l 9€
Domaine Jaboulet - Parallele 45 - BIO

Rosé - Provence - 14 ¢l 9€

Chateau Lafoux BIO

Champagne - 14 ¢/ 16 €

Jacquesson - Cuvée N°746

C’EST U'HEURE DE LAPERO !

T0 SHARE - ANEPUTHB

Mini sardines a I'huile d’olive 14 €
Mini sardines in olive oil

MuH® capAuHbl B OJINBKOBOM Macre

Pot de terrine du Pére Rullier 14 €
Pot of terrine

He>xHbin nawrteT

Assiette de Pata Negra, 32¢€
toasts tomatés
Plate of Pata Negra with Tomato Toast

MacHana Hapes3kKa, TOCTbl C TOMaTamMu

Mix asiatique 19 €
Nems de poulet et samoussas aux légumes
Asian mix chicken spring rolls and vegetable samosas

A31aTCKUN MUKC: HAMbI C KYpULLE 1 camoCbl C OBOLLAMM

Léchelle apéro 39€
Assortiment nems de poulet, samoussas aux légumes,
charcuteries, fromages, terrine

Assortment of chicken spring rolls, vegetable samosas,
charcuterie, cheese, terrine

AccopTI: HAMbI C KypULIEI, CAMOChI C OBOLLAMW, MACHaA
Hapeska, CbIpbl, NawTeT

Croque Monsieur 26 €
au beurre de truffe, Beaufort
et pickles d'oignons rouges

Homemade croque monsieur with truffle ham, onion and
Beaufort

Kpok-mecbe ¢ TprohesibHbIM CIMBOYHBIM Mac/ioM, KpacHbIl
MapUHOBAHHbIN YK

OUVERT TOUS LES MIDIS 7 JOURS / 7
ET LE SOIR DU MERCREDI AU DIMANCHE

Réservation en ligne leblanchotmeribel.com
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i
O

Prix nets - Services inclus


http://leblanchotmeribel.com

ENTREE

STARTER

Soupe a I'oignon gratinée, 14 €
croiitons au Beaufort

Onion soup with bread crouton, Beaufort cheese

JlykoBbi cyn ¢ ceipom Bodhop

Poélée de cépes et shiitaké, 24 €
ceuf mollet, créeme de morille

Fried porcini mushrooms and shiitake, soft-boiled egg, cream
of morel mushroom

3axxapka 13 6enbix rpnbos 1 rpnboB WnnTake, ANLO BCMATKY,
KpeM 13 CMOpPYKOB

Os a meelle fleur de sel 16 €
Bone marrow

MoaroBas KOCTO4YKa, CoMb hnep-ae-cesb

Thon mi-cuit 26 €
finement tranché au Yuzu,
sésame et coriandre fraiche

Thinly sliced mi-cuit tuna with Yuzu, sesame and fresh
coriander

ToHKMe cnerka o6>kapeHHble KYCOYKM TyHLA C 03y, KYHXYT U
CBEXMUI KopuaHap

Poke Bowl au thon 28€

Tartare de thon, riz vinaigré, radis,
pousses de soja, wakamé, noix de cajou,
mélange de céréales

Tuna tartare, vinegared rice, radish, soy sprouts, wakame,
cashew nuts, sesame seeds, cereal mix, pumpkin seeds

TyHey 24 € - Tocpy vnm TapTap U3 TyHUA, pUC, peaunc, POCTKU
COW, BOOOPOC/ Bakame, OPELLKM KeLbO, KYHXYT, Aroabl
roOXku, TbIKBEHHbIE CEMEYKN

Salade César du Blanchot 26€
Salade iceberg, filet de poulet, parmesan, croiitons,
sauce césar

Iceberg lettuce, chicken fillet, parmesan, croutons, Caesar
sauce

Canart «Uesapb» oT BnaHwo : Canat, cdoune Kypuubl,
napmesaH, rpeHku, coyc «Llesapb»

MENU ENFANT 19¢

CHILDREN MENU - AETCKOE MEHH

Pavé de cabillaud ou Steak haché Angus
Cod steak or Angus minced steak

®dune Tpeckun unu pybneHbli budLuTeKc AHryc

avec garniture au choix :

Frites maison
ou Purée de pommes de terre

Home fries or mashed potatoes

"apHMp Ha BbI6op: KapTodenb hpy cO6CTBEHHOIO
NPUroTOBNEHNA UK KapTodenbHoe nope

+ Yaourt de Savoie framboise
ou 1 Boule de Glace au choix

Raspberry Yogurt or 1 scoop of ice cream
VorypT "ManuHoBblIli casoli

nnm 1 WwWaprkK MOPOXXEHOro Ha Ball BbIGOP

Prix nets - Services inclus



LES PLATS

MAIN COURSES - 0CHOBHBIE bJIO[1A

Linguines, tomates cerise, 26 €
stracciatella

Linguine, cherry tomatoes, stracciatella

JIVHIBMHW, NOMUA0PbLI YeppU, HEXXHbIN Cbip cTpadaTenna

Noix de Saint-Jacques a la plancha, 34¢€
gnocchis a la truffe blanche,
jus de persil

Scallops a la Plancha, gnocchis with white truffle, parsley juice

Ob6>xapeHHble rpebelkin CeH->Kak, HboKK ¢ 6enbiM Tprodenem

N NeTpyLLKON

Cabillaud braisé 29 €
confit de tomates, purée de pommes
de terre

Braised cod, confit of tomatoes and fresh herbs, mashed
potatoes

3aneveHan TPpecCKa, BANleHble NOMNO0pPbI N CBeXXaA 3eJ1eHb

Tartare de boeuf du Blanchot 32¢
frites maison, roquette
Tomates séchées, oignons, olives noires, parmesan

Beef tartare with home fries, rocket, dried tomatoes, onions,
black olives, parmesan cheese

TapTtap v3 roBagnHbl bnaHwo
OomallHuin KapTodenb pu, pykkona

BAneHble noMmaopbl, NyK, MaciunHbl, Cbip napme3aH

Grillade de poitrine 28€
de cochon fermier, purée de pommes
de terre a la moutarde de Meaux

Grilled farmhouse pork belly, mashed potatoes with Meaux
mustard

CBuHasA rpyavHKa Ha rpune, kaptodenbHoe nope, ropynua

Filet de beeuf, frites maison
sauce poivre vert 42 €
sauce morilles 46 €

Fillet of beef, green pepper or morel sauce, home fries

®dune roBAAVHbI, 3e/1EHbIN NEpPeYyHbIi coyc, kapTodenb dpu
COH6CTBEHHOIO NPUrOTOBMIEHMA

Volaille fermieére, 28 €
jus roti, poélée de pommes de terre
grenaille et cépes

Free Range Chicken, Gravy Sauce, Potatoes and Mushrooms

Coy4Hoe MACO NTULbI 1 >XapeHblin MONoAoM KapToderb ¢
6enbiMu rpybamu

Smashed Burger 28 €
pain de notre boulanger, steak Angus,
ketchup maison, cheddar et frites

Smashed burger, bread from our baker, Angus steak,
homemade ketchup, cheddar, french fries

Byprep «bnaHwox: cBexxaa 6ynoyka, cTerk AHryc, KeTyyn v
KapTogensb chpy CO6CTBEHHOIO NPUrOTOBNEHNA

Parmentier de paleron de beceuf, 36 €
cro(te au comté, creme de morille

Parmentier of beef chuck, comté crust, cream of morel
mushroom

KapTodhenbHo-NykoBas 3anekaHka ¢ MACOM U C XPYCTALLMM
CbIPOM KOHTE, Kpem 13 CMOPHKOB

A PARTAGER UNIQUEMENT LE SOIR

POUR 2 PERSONNES (EVENING ONLY, MINIMUM OF 2 PEOPLE)

Cote de boeuf,
sauce morilles et poivre,
frites maison

48 €/pers

Rib of beef, morel or pepper sauce, home fries

Crenk koT-fne-6éd, kapTodens ppm CO6CTBEHHOTO
npuroToBneHnA, Coyc Ha Bbl60p: nepequn?l nnn N3 CMOp4KoB

Epaule d’agneau
confite aux épices douces,
boulgour aux petits Iégumes

46 €/pers

Lamb shoulder confit with sweet spices, boulgour with small
vegetables

)KapeHoe He)KHelLee nne4vyo ArHeHka co cnagkmvm cneumAammn
1 6ynryp ¢ oBoLamm

Prix nets - Services inclus



LES SPECIALITES

SPECIALITIES - ®UPMEHHBIE BJIOJ1A

Boite chaude « Moelleux du Revard » 32 €
Fromage au lait cru crémeux servie avec charcuterie,
pommes de terre et salade

Local cheese, hot box, served with cold meats, potatoes and
salad

CaBolickan «'opAavan Kopoboyka» (MECTHbI MiaBfeHbIN Cbip)
[NopaeTcAa ¢ MACHOM Hape3Kon, KapTodenem 1 canaTtom

Fondue savoyarde
au Beaufort-Comté

34 €/pers

(Uniquement a l'intérieur
pour minimum 2 personnes)
Servie avec charcuterie et salade

Served with cold meats, potatoes and salad (Only indoors for
a minimum of 2 people)

CaBowickoe ¢oHAto ¢ cbipamu Bodop n KoHTe
(MCKMUYNTENBHO BHYTPU pecTopaHa, ana 2x NepcoH MUHUMYM)

MopaeTtcA ¢ MACHOM Hape3Kon 1 canaTtoM

Raclette fermiére
affinée par la cave de Rognaix

34 €/pers

(Uniquement a l'intérieur
pour minimum 2 personnes)
Servie avec charcuterie, pommes de terre et salade

Served with cold meats, potatoes and salad (only indoors for a
minimum of 2 people)

depmepcKnin pakneT ¢ Cbipamiu, Bbloep>XaHHbIMY B norpedax
CaBoin (UCKNOUYNTENBHO BHYTPU pecTtopaHa, Ana 2x nepcoH
MUHUMYM)

[NopaeTcA ¢ MACHOM Hape3Kon, KapTodesieM 1 canaTtom

LES GARNITURES

SIDE DISHES - TAPHUPDI

Purée de pommes de terre
Mashed potatoes

KapTtodpenbHoe nope

Frites maison
Homemade French fries

KapTodenb hpy co6CTBEHHOrO NPUrOTOBAEHMA

Salade verte
Green salad

3eneHbli canat

Légumes
Vegetables
OBowwm

Prix nets - Services inclus

8 €

8€

6€

8€



LES GOURMANDISES

Desserts élaborés par notre chef Patissier
DELICACIES

Desserts are made by our pastry chef

NECEPTBI

Ll,eceprl NpUroToBJieHbl HaWnm LIJquOM—KOH,D,I/ITepOM

Café gourmand 16 €
Assortment of desert menu

Kodhe onAa UCTUHHOrO rypmaHa ¢ MUHMU-gecepTamu

Chocolat noisette 14 €

Biscuit amande noisette, croustillant praliné, mousse
légére chocolat

Almond and hazelnut biscuit, crunchy praline, light chocolate
mousse

JlecHol opex ¢ Wwokonagom : bUckeuT ¢ MHganem u
hyHOYKOM, XpyCTALLEE NPaNINHE N NIETKNIA LWOKONAAHbIA MyCC

Tartelette myrtille 14 €

Pate sucrée amande, confit myrtille, myrtilles
sauvages

Sweet almond pastry, blueberry confit, wild blueberries

TapTtaneTtka ¢ YyepHukon : Cnagkoe MUHOanbLHoe TecTo,
YEPHUYHbIV KOHUTIOP € Arogamm

Monsieur cappuccino 14 €
Biscuit viennois, sirop café, ganache montée café
Ethiopie

Viennese biscuit, coffee syrup, Ethiopian coffee ganache

KodhenHoe nakomcTBO : BUCKBUT, KOhenHbIn cupon, Kpem-
raHaw, apnonckumim koge

Tartelette citron 14 €
Pate sucrée, creme citron, mousse citron, meringue
légére

Sweet pastry, lemon cream, lemon mousse, light meringue

JlnmoHHaA TapTaneTka : Cnagkasa OCHOBA, JIMMOHHbLIV KpewM,
NIMMOHHBIN Mycc, 6e3e

Cheese Cake Framboise 14€

Sablé sésame, creme cheese cake citron et confit de
framboise

Sesame shortbread, lemon cream cheese cake and raspberry
confit

KyH)KyTHaFl BbINeyKa, IMMOHHbIM TOPT CO CIMBOYHbIM CbIPpOM U
MannmHoBoe KOHqI)IA

GLACE MAISON

HOME MADE ICE CREAM - MOPOXXEHOE HA BblbOP

1 parfum 5¢€

1 flavour - 1 wapuk

2 parfums 9€

2 flavours - 2 wapuk

3 parfums 13 €

3 flavours - 3 wapuk

GLACE
Vanille - Chocolat -Yaourt
Vanilla - Chocolate -Yoghurt

Mopo>keHoe: BaHWUIb, LWOKOa4, NorypT

SORBET

Framboise - Citron - Myrtille
Raspberry - Lemon - Blueberry

Cop6eTbl: ManvHa, NMMMOH, YepHUKa

Prix nets - Services inclus



Prix nets - Services inclus



